
Bistrot



Bomboloni
farciti di baccalà mantecato e salsa tartara  

 14,00

Tartare di razza bianca modenese
(Az. Agricola Barbieri Daniele)

emulsione al Parmigiano Reggiano D.O.P., 
cipolla in agrodolce e chips di tarallo

 18,00

Gnocchini Fritti
con prosciutto di Parma D.O.P. 30 mesi

 10,00

Calzagatti
con ricotta, salsa verde emiliana e pancetta croccante

 13,00

“Come un carpaccio”
Peperone alla griglia, zucchine alla scapece,

scaglie di mandorle e rucola 

 16,00

Antipasti



Tubetti rigati di semola fermentata 
(Pastificio Palombo)

con sugo allo scoglio   

 18,00

Risotto con carpaccio di gamberi 
burrata e scorza di lime

 20,00

Ravioli con crema di Parmigiano Reggiano D.O.P. 
pomodoro fresco e gel di basilico

 14,00

Tortellini della tradizione modenese
in brodo di cappone

o
in crema di Parmigiano Reggiano D.O.P. 

 18,00

Passatelli 
con fonduta di Parmigiano Reggiano D.O.P. e tartufo nero 

 18,00 

Vitello tonnato 
sugo di arrosto e polvere di capperi  

 16,00

Tagliata di razza bianca modenese  
(Az. Agricola Barbieri Daniele)

crema di Parmigiano Reggiano D.O.P., 
pesto di rucola e battuto di pomodori secchi

 23,00

Filetto di maiale  
salsa ai frutti rossi e funghi Porcini 

 18,00

Petto di anatra 
(Az. Agricola “Il vecchio pollaio”)

con spinaci, arancia e A.B.T.M. di Opera|02 

 20,00

Petto di faraona  
 (Az. Agricola “Il vecchio pollaio”)

con salsa alla pizzaiola  

 18,00

Gateau di verdure  
con rucola fresca all’aceto balsamico di Opera|02 

e scaglie di Parmigiano Reggiano D.O.P.  

 16,00

Primi piatti Secondi piatti



Dessert
Crostata di amarene brusche “Monterè” IGP

gelato al fior di latte    

 8,00

Gelato alla “super” crema  
con aceto balsamico tradizionale di Modena 21 anni di Opera|02 

 7,00

Tiramisù  
savoiardo al caffè e crema di mascarpone   

 7,00

Cheesecake ai frutti rossi  
(possibilità di aggiungere

aceto balsamico tradizionale di Modena di Opera|02)

 8,00

Torta “tipo Barozzi”  
zabaione sifonato al Nocino di Opera|02

 8,00

Gentile ospite,

la invitiamo a comunicare le sue allergie

e intolleranze al momento dell’ordinazione,

il nostro personale di sala è  a sua disposizione

per qualsiasi chiarimento e sara lieto

di fornirle la lista degli allergeni.

Coperto     3,00

Acqua micro filtrata “Culligan” naturale e gasata - 0,75 lt   3,00

Bibite analcoliche  - 0,33 lt  4,00

caffè espresso    2,00

Bevande calde orzo / ginseng/ tea    3,00




