


Bomboloni farciti
di baccalà mantecato e salsa tartara  

 14,00

Calzagatti con ricotta
salsa verde emiliana e pancetta croccante

 12,00

Degustazione di salumi di Mora Romagnola
dell’azienda agricola Zavoli (Rimini) e azienda 

agricola Cà Lumaco (Zocca) accompagnato da tre 
gnocchini fritti

 24,00

Gnocchini fritti
con prosciutto di Parma DOP 30 mesi

 10,00

Tartare di manzo
emulsione al Parmigiano Reggiano DOP

e tartufo nero 

 18,00

Budino
di Parmigiano Reggiano DOP e

aceto balsamico di Opera02 

 13,00

 

Antipasti



Tortellini della tradizione modenese 
in brodo di cappone o

in crema di Parmigiano Reggiano DOP   

 18,00

Tortelloni di ricotta 
dell’azienda agricola Montorsi, pancetta croccante e 

aceto balsamico di Opera02

 14,00

Risotto allo zafferano 
(azienda agricola “Umile terra” di Levizzano Rangone) 

con sugo d’arrosto

 18,00

Tagliatella ai funghi Porcini
salsiccia di Rustichello Romagnolo
(azienda agricola Zavoli di Rimini) 

 16,00

Ravioli di faraona 
con brodo di prosciutto e erbette aromatiche 

 18,00

Passatelli con fonduta di Parmigiano Reggiano DOP  
e tartufo nero 

 18,00

 

Cotoletta di vitello alla Bolognese 
con prosciutto crudo DOP e Parmigiano Reggiano 24 mesi DOP  

 18,00

Guancia di maiale brasato  
con crema di patate di Montese

 18,00

Filetto di maiale  
salsa ai frutti rossi, funghi Porcini e tartufo nero 

 20,00

Filetto di manzo 
salsa al Malbo Gentile di Opera02 e rosti di patate 

 24,00

Cotechino di Modena IGP  
grigliato con purè di patate alla senape e polvere di lenticchie  

 16,00

Gateau di verdure  
 con rucola fresca all’aceto balsamico di Opera02

e scaglie di Parmigiano Reggiano DOP  

 14,00

Petto di anatra  
(azienda agricola “Il vecchio pollaio” di Montese)

con cime di rapa, arancia e ABTM Opera02   

 18,00 

Primi piatti Secondi piatti



Dessert
Crostata di amarene brusche “Monterè” 

con gelato al fior di latte    

 8,00

Tortino al cioccolato  
con cuore caldo e gelato alla “super” crema 

 9,00

Gelato alla “super” crema  
con aceto balsamico tradizionale 21 anni di Opera02

 7,00

Tiramisù 

 7,00

Zuppa inglese 

 7,00

Coperto   3,00

Acqua micro filtrata “Culligan” naturale e gasata 0,75 cl   3,00

Bibite analcoliche 0,33 cl   4,00

caffè espresso   2,00

Bevande calde orzo / ginseng/ tea   3,00

Gentile ospite,

la invitiamo a comunicare le sue allergie

e intolleranze al momento dell’ordinazione,

il nostro personale di sala € a sua disposizione

per qualsiasi chiarimento e sara lieto

di fornirle la lista degli allergeni.




