
Agriturismo Opera 02 - Capodanno 2012 

Per trascorrere una piacevole serata con accompagnamento musicale e ballo ed accogliere il 

2012 nella splendida cornice del nostro Agriturismo 

Possibilità di scelta tra due menù: 

Gran Menù di Capodanno 

Appetizer: Crostini all’olio di Brisighella con brandade di Baccalà  

Antipasto: Rosa di carciofi al pecorino e pomodoro concassè 

Minestre 

Nidi di tagliolini al limone e Parmigiano con sauté di gamberetti al cognac 

Paccheri in piedi ripieni di battuto cotto di pancetta su foglie di scamorza 

Piatto di mezzo: Salmone in crosta 

Pietanza 

Petto d’anatra all’Albana di Romagna 

Dessert 

Stracchino della Duchessa su salsa di caramello al caffè 

Zuppetta di spumante con frutti di bosco e gelato alla panna 

Frutta fresca e secca 

Vini: Lambrusco OperaRosa, Lambrusco di Modena Opera 02 Secco e Amabile, Lambrusco OPERAPURA, Malbo 
Gentile, Champagne per il brindisi finale 

 

€ 95 a persona – (under 12 anni: € 55) 

Menù di Capodanno 

Appetizer: Crostini all’olio di Brisighella con brandade di Baccalà  

Minestra 

Nidi di tagliolini al limone e Parmigiano con sauté di gamberetti al cognac 

Pietanza 

Petto d’anatra all’Albana di Romagna 

Dessert 

Stracchino della Duchessa su salsa di caramello al caffè 

Frutta fresca e secca 

Vini: Lambrusco OperaRosa, Lambrusco di Modena Opera 02 Secco e Amabile, Lambrusco OPERAPURA, Malbo 
Gentile, Champagne per il brindisi finale 

 

€ 55 a persona - (under 12 anni: € 25) 


