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‘Opera Pura), il ambrusco
conquista I'élite di New York

— CASTELVETRO —
‘FROM C(astelvetro, Italy’. Una
precisazione che ora salta subito
agli occhi aprendo la carta dei vi-
ni del ristorante-enoteca ‘Babbo’,
tra 1 piu prestigiosi a New York.
Poche parole che in quel noto lo-
cale della Grande Mela sono com-
parse di recente, sul menu, di fian-
co al lambrusco ‘Opera Pura’, pro-
dotto a Ca’ Montanari di Levizza-
no migliaia di chilometri pit est
da Mattia Montanari (nella foto).
Un’azienda relativamente giova-
ne, la sua, ma gia capace di sbarca-
re QOltreoceano passando da una
delle porte principali della east-co-
ast a stelle e strisce: quel ‘Babbo’,
appunto, gestito da Mario Bartali
e Joe Bastianich, incollato al cen-
tro della cartina in Waverly Pla-
ce, a due passi del Greenwich Vil-
lage.

«CERTO non ¢ stato semplice —
spiega Montanari — arrivare in
quello che da pil parti € conside-
rato uno dei templi della ristora-
zione italiana a New York. E stato
un lungo percorso e solo dopo di-

versi incontri, nonché vari abbi-
namenti, il sommelier del locale
ha deciso di inserire il lambrusco
‘Opera Pura’ nella carta dei vini.
Ora il 20% dei miei prodotti vie-
ne esportato. Tra 1 maggiori clien-
ti, negli Usa c’¢ gia un’altra enote-
ca-ristorante del New Jersey che
continua a chiedere parecchie for-
niture di ‘Grasparossa Amabile’».
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